
Hefeschnecken herzhaft

    

Zutaten:

  

Pizzateig Kühlregal, gerollt rechteckig)
  Tomatenmark aus der Tube
  ital. Kräuter, Salz
  dünn aufgeschnittener Kochschinken
  Käse, z.B. Emmentaler aufgeschnitten 
  Backpapier   

  

Zubereitung:

  Teig aufrollen, je nach Bedarf eine ganze oder halbe Rolle dünn mit Tomatenmark
bestreichen, würzen mit Schinken und Käse belegen. Einrollen und ca. 0,5cm breite Scheiben
abschneiden und auf ein Backpapier legen, flachdrücken.  

  Geräteeinstellungen:

  

Kombibetrieb Heißluft/Dampfgaren 170°C
  EH 2; 2/3 Behälter- flach-ungelocht
  Garzeit: 20 Minuten

  
  

Wir wünschen Ihnen ein Gutes Gelingen

  

Ihre

  

Küchenwerkstatt- Graf
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