
Blätterteigschnecken süß-Dampfbackofen

          

Zutaten:

  

Blätterteig (Kühlregal, gerollt)
  Mohn-Fix (Fertigmischung Mohnfüllung) oder Haselnuss-Fix
  Backpapier

  

Zubereitung:

  Teig aufrollen je nach Bedarf eine ganze oder halbe Rolle dünn mit Mohn-Fix bestreichen.
Teig mit Füllung einrollen und ca. 0,5cm breite Scheiben abschneiden und auf das BAckpapier
legen. Unbedingt vor dem Backen 10 Minuten ruhen lassen.
  

Geräteeinstellungen:

  

Kombibetrieb Heißluft/Dampfgaren 170°C
  EH 2
  Garzeit: 20 Minuten

     

Wir wünschen Ihnen ein Gutes Gelingen

  

Ihre

  

Küchenwerkstatt- Graf
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