Schoko-Kirsch-Muffins

Zutaten:
fur 12 Stick

100g Mokka oder Zartbitterschokolade
100g Butter
3 Eier
80g Puderzucker
1 Packchen (10g) Cappuccinopulver
100g Mehl
1 TL Backpulver

Fillung:

200g Frischkase
709 Puderzucker
1 Ei
10g Mehl
200g Sauerkirschen (Glas)
12 Muffinférmchen (Durchmesser etwa 7 cm)

Zubereitung:

Die Schokolade in Stlicke brechen und in einem Schélchen im Mikrowellengerat mit 450 Watt
in etwa 3 Minuten schmelzen. Butter cremig rihren, nach und nach Ei dann Zucker zugeben
und verrGhren. Die etwas abgekihlte Schokolade, Cappuccinopulver und das mit Backpulver
vermischte Mehl zufigen und unterrihren.

Far die Fullung Frischkase, Puderzucker, Ei und Mehl miteinander verrriihren. Sauerkirschen
abtropfen lassen. Die Halfte der Kirschen daraufgeben, dann die Frischkdsemasse. Restlicher
Schokoteig und die Gbrigen Kirschen auf die Formchen verteilen. Muffins backen. Nach dem
Backen eventuell mit aufgeldster dunkler oder weil3er Kuvertire dekorieren. Sehr gut
schmecken die Muffins mit Aprikosen.




Schoko-Kirsch-Muffins

Gerateeinstellung:

Einstellung: HeiBluft,150-170°C Ober-/Unterhitze, 180-200°C
Einschubebene: 1. von unten 2. von unten
Zeit: 30-40 Minuten 30-40 Minuten+Vorheizen

Wir wiinschen lhnen ein Gutes Gelingen
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